
 
Vorspeisen:  
 
562 Tomatensalat *Caprese*  

mit Mozzarella, Balsamico und Basilikum 
dazu ofenfrisches Baguette       €    9,80 
 

548 Räucherlachsrose mit Wasabicreme 
 und Kartoffelpuffer        €  11,90 
 
Zwischengerichte: 
 
579 Blattsalate der Saison in leichtem Joghurt-Senfdressing, 
 Mais, Zwiebelringe und gebratene Putenbruststreifen 

dazu Vollkornbrot         €  11,50 
 
561 Hausgemachte Tagliatelle mit frischen Pfifferlingen, 
 dazu Gemüsestreifen und Nüssen in Sesamöl   €  10,80 
  
Suppen: 
 
496 Hausgemachte Steinpilzrahmsuppe  

mit Kartoffelnockerln        €    5,20 
 
494 Klare Tomatensuppe mit Basilikumflädle    €    4,80 
 
Unsere Empfehlung 
 

451 *Sultan Hamid’s brennendes Schwert* 
 

Lamm-, Pute- und Schweinemedaillons vom Grill 
mit Orangen-Kardamonsauce, orientalisches Pfannengemüse, 

Safranreistimbal, Rosmarinkartoffeln, 
Salat der Saison 

 
ab 2 Personen Preis pro Person  €  24,40 

 

 



 
Hauptgerichte: 
 

461 Paniertes Schweineschnitzel mit pommes frites,  
und kleiner Salat        €  11,50 
 

453 Schweinerückensteak mit Tomaten und Seranoschinken 
 überbacken, dazu Pestonudeln      €  14,20 
 
454 Schweinelende vom Grill mit Pinienhonigsauce, 
 frischem Marktgemüse und Schupfnudeln    €  18,60 
 
585 Rumpsteak vom Angusrind  

in würziger Gorgonzolarahmsauce, 
 hausgemachte Polentataler und Salat der Saison   €  19,90  
 
575 Kalbsrückensteak vom Rost mit Estragonhollandaise 

 dazu Romanesco und Herzoginkartoffeln    €  21,20 
 
595 Rosa gebratenes Rinderfiletsteak mit Madeiraglace, 
 Grilltomate, jungem Gemüse umlegt und Herzoginkartoffeln €  22,80 

       
634 Gegrillte Lammkotelettes und weiße Balsamico-Salbeibutter, 
 jungen Bohnen im Speckmantel, dazu Lyoner Kartoffeln  €  18,20 
  
639 Hirschschnitzel in feiner Nusspanade, 
 mit Aprikosen - Pflaumensauce, dazu Serviettenknödel 
 und kleiner Feldsalat in Himbeer-Nussdressing   €  21,20 
 
656 Pochiertes St. Petersfischfilet auf Blattspinat, 
 mit Sauce Mornay gratiniert, dazu Butterkartoffeln  €  18,20 
Dessert: 
 

379 Parfait von frischen Waldbeeren auf Tannenhonigsauce, 
 Feingebäck und Schlagsahne       €  7,20 
 
389 Hausgemachtes Mandelparfait mit Brombeersauce, 

Hohlhippe und geschlagene Sahne      €  6,80 
 

 


